
www.domainedarondeau.com
Tel : +32(0)69 22 16 89

Ouvert le Midi : jeudi, vendredi, dimanche 
Le Soir : Mercredi, jeudi, vendredi, samedi

NOS FORMULES

Business lunch

Uniquement le midi en semaine

3 services  39€
Vins adaptés  23€
Sans alcool  18€

Menu jeune gastronome 60€
Pour les moins de 30 ans

Uniquement le mercredi soir et le jeudi soir

3 services 
Vins adaptés ou accord sans alcool

1 soft/personne - un café ou thé

Formules avec nuitée
Formule 4 services avec nuitée et petit déjeuner  280€

Formule 6 services avec nuitée et petit déjeuner  310€

Formule 4 services avec nuitée romance et petit déjeuner  310€

Formule 6 services avec nuitée romance et petit déjeuner  340€



24€

26€

32€

42€ 

38€

 78€

34€

17€
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Entrée froide: 
Rouget grondin - carotte - olive   

Langoustine - agrumes - Saké 

Entrée chaude:
Foie gras - vinaigre d’épices - noisette - trévise   

Ris de veau - vin rouge - oignon doux des Cévennes - moutarde – roquette 

Plat:
Chevreuil en déclinaisons - textures de choux-fleurs 

Sole - cucurbitacées - mimolette  

Bœuf sélection du chef- accompagnements selon la saison  pour 2 personnes

Aile de raie – accompagnements acidulés- bouquetière de légumes  

Dessert:
Chocolat Valrhona – orange  

Poire - miel - verveine  

Dame blanche - glace vanille tournée minute - chocolat chaud  Valrhona 

Chariot à fromages « sélection »  

Pour toute question relative aux allergènes, adressez-vous à notre équipe

A LA CARTE MENU
Nos menus sont uniques et servis à l’ensemble des convives d’une 

même table.

4 services formules (62€) vins adaptés (32€) ou sans alcool (20€)
6 services formules (82€) vins adaptés (42€) ou sans alcool (29€)*

Rouget - carotte - olive

-

Langoustine - agrumes - Saké * 
Sélection caviar Sturia 10€

-

Foie gras - vinaigre d’épices - noisette - trévise

-

Ris de veau - vin rouge - oignon doux des Cévennes - moutarde - roquette * 

-

Chevreuil en déclinaisons - textures de chou-fleur 

ou

Sole - cucurbitacées - mimolette
Sélection caviar Sturia 10€

-

Chocolat Valrhona - orange

ou

Poire - miel - verveine 

ou 

Chariot à fromages (Supplément 10€)

32€




